
plat 

entrée plat ou plat dessert

entrée plat et dessert

Nos horaires
Lundi 

Mardi

mercredi

jeudi 

vendredi

11h-19h

11h-19h

 9h-17h

11h-19h

11h-19h

13€

17€

20€

les formules

un menu hebdomadaire
Une cuisine élaborée par nos soins, familiale et gourmande

des plats mijotés ou gratinés

une carte volontairement courte et rythmée par les saisons

 

02 59 16 08 40         contact@cafenola.fr 



Les softs

Les eaux

Les bières

Coca-cola / coca-cola zéro [33cl]

plancoët fines bulles [1l]

3.6

4

4

4.2

3.5

3.5

3.6

3

4.2

1.5

2

3.5

6.5

6.5

6.5

7

7.55.53.8

5.63.9

53.5

7.6

6.9

à la pression 50cl33cl25cl

en bouteille

COLA la Loère / lIMONADE la Loère [33cl]

plancoët fines bulles [0.5l]

plancoët plate [1l]

plancoët plate [0.5l]

Jupiler 

Hoegaarden

panaché / monaco

Jupiler 0.0 (sans alcool) [25cl]

mélusine red against the machine [33cl]

mélusine via crucis [33cl]

la piautre noire [33cl]

orval [33cl]

plancoët intense [33cl]

schweppes Indian tonic / schweppes agrumes / orangina / fuze tea pêche [25cl]

jus de fruits vergers de la manse [25cl]

sirop à l’eau [25cl] 

diabolo [25cl] 

orange, pomme, pomme/framboise, pomme/mangue, poire, abricot, ananas, pamplemousse, fraise, tomate

les tarifs sont affichés en € TTC - service compris - l’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération

grenadine, menthe verte, citron blanc, pêche, fraise

grenadine, menthe verte, citron blanc, pêche, fraise



Les boissons chaudes
les cafés 

3.5

3

2.4

3

1.8

2

3

2

3

3.5

3

3.5

3

3.2

expresso

les thés et infusions dammann

café noisette

thé noir fruits rouges

double expresso

thé noir darjeeling

café crème

thé vert menthe

café allongé

thé noir earl grey

latte choco cookie

infusion camomille

cappuccino

infusion verveine

chocolat chaud

café de spécialité bio, origine Éthiopie, process nature, selectionné par la brûlerie de la maine

toutes les boissons lactées sont proposées en lait de vache et lait d’avoine

les tarifs sont affichés en € TTC - service compris - l’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération

Les apéritifs & digestifs
ricard 3

4

5

4

9

6

9

6

6

porto

suze

menthe pastille

cognac

jameson whisky

rhum ambré trois rivières

gin bombay sapphire

vodka absolut

Cointreau

Cointreau Black

Whisky La piautre

6

6

9



Les cocktails
giffard spritz 7

7

7

7

5

hugo spritz

limonce spritz

sarti rosa spritz

spritz venezzio [sans alcool]

les tarifs sont affichés en € TTC - service compris - l’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération

LES VINS SONT SERVIS AU VERRE [12CL], EN CARAFE [25CL, 50CL] OU EN BOUTEILLE [75CL]

Les vins

2

3,8

4

25cl 75cl12cl 50cl

Les pichets

anjou rouge, anjou blanc, rose de loire

Les Bouteilles

Le p’tit gris

cHARDO & TUFFO

terrebrune [aop]

les blancs

Haute perche [IGP VAL DE LOIRE]

DOMAINE DE LA TUFFIèRE [IGP Val de loire]

cÔTEAUX DU LAYON
tERREBRUNE [AOC]

BONNEZEAUX SéLECTION

TERREBRUNE [AOC]

3,8 7

20

4

38

3.8rosé de loire

les rosés

Haute perche [AOP]

20

4

5,5

GROLLO & tuffo

anjou “l’automnale”

les rouges

Domaine de la tuffière [IGP VAL DE LOIRE]

DOMAINE DE LA TUFFIERE

22

clos de derrière l’église
HAUTE PERCHE [anjou brissac AOP]

5crémant de loire 0 dosage

crémant de loire brut nature

les bulles

terrebrune [AOC]

Haute perche [aop]

26

35

46

30

22

22

anjou blanc “Château de villevêque”
Domaine de la tuffière [AOC]



une boule      

deux boules

trois boules

Chantilly

les glaces
Chocolat 

Vanille bourbon de madagascar

caramel

café

pistache

noix de coco

paris-brest

crème fraîche d’isigny aop

pop-corn

vanille canelé

cacahuète

les sorbets

sarrasin

abricot de france aop

cassis 

clémentine corse IGP

fraise sengana

mangue alphonso et totapuri

pêche de vignes des monts et côteaux du lyonnais 

yuzu citron vert

citron basilic

toutes nos glaces sont réalisées sans aromes artificiels par un maître artisan

au cacao et coeur de guanaja 80% de la maison valrhona

au beurre d’échiré et aux oeufs

au beurre demi-sel d’isigny aop avec morceaux de caramel

100% arabica

à la pâte de pistache de sicile avec éclats de pistache

avec coco râpée

avec éclats de noisette et inclusion de mini choux

avec inclusion de pop-corn enrobées de chocolat

59% de fruits

49% de fruits

62% de fruits

45% de fruits

59% de fruits

21% de fruits

27% de fruits

60% de fruits

avec morceaux de canelés bordelais et marbrage caramel au beurre sâlé et au rhum

2.5

5

7

1
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